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٢KאFood Labels 

אאאאאאאאא
אאאאKא،

אאW 
١K אאאא 
٢K אאאאא 
٣K אאאאאאאאאא

אאאK 
٤K אאא 
٥K אאא 

  

٣KאאאאאFood Laws and Regulations 
אאאא

אאא،אא
Kאאאאאא

אאKאאאא
אאאא

אאאאK 



א ١٥٧ אא 
אאא א אאאאא

 
 

- ٣٧ - 

١}٣אאאW 
אאא،אאאא

א،אאאKאאאא
אאKאאאאאאא

אאאאאאאאKK 
 

١}١}٣KאאאW 
אאאאאאאאאא

א،W 
١K אאאאאאאאאא

אK 
אאאאאאאא

אאKאW 
•  
• א 
• א 
• אאאא 
• אאאא 
• אא 
• אא 
 

אאWאאאאאא
אאאאאאא

אאאא
אKWאא

אאאאאאאא
אKאאאאאאאאאא



א ١٥٧ אא 
אאא א אאאאא

 
 

- ٣٨ - 

אאאאאKאאאאWאWא
אאאאאאאא،

אאאFאKE
אאאאאאWאאאאא

אאא،א،אא
אאאאאK
אאאאאאWא

אאאאKאאאא
אאאאאא

،אאאאא
אאאאאK 

٢K אאאאאאאאKא
אאאאאאאאאאאאא

אאאאאאKW 
•  
• אא 
• אאWאאK 
• אאWאאWאא،אאWא

אאWאK 
• אאWאאWאאKאאW

אאK 
 אאאWא
 א٠˚٤˚KWא J١٨˚
 אאKאא،אא،٥א
 אאאאWאאאא
 ،١٢אא،Wאא

אאאא،١٣אא



א ١٥٧ אא 
אאא א אאאאא

 
 

- ٣٩ - 

אWאאאאאא
אאאא٨אW

אאאאאאאאאא
אאאאKאאאאא٨

WאאאאאWאאK
אאאאאאא

אא،אאאאא
אאאאK 

٣K אאאאWאאאא
אאאאאאאKא

אאKאא
Wאא٢٥א،אW

אא٣٠אאאK
א٥FאEWאא،א،

א،אאא،אKא
אאאאאאאא

אאאאK
אאאאאאא

אאאאאKאאאאאאא
אאאאאא،א

אאאאאאא١٤١٣אK 
٤K אאKאאאאאאאא

،אאאאאאאאאא
אא،אאאKאK

אאWאא،אאWאאאא،
אאWא،אאאWא،אאW

אKאאאא،אא



א ١٥٧ אא 
אאא א אאאאא

 
 

- ٤٠ - 

א،אאאאKאאאאאKאאאא
אאאKאא،١אL٧L٣אא

אאאאKאאאאאאא
אאא١٠٢٠אKאא

אאאא١٠
٢٠אא،אאאאKאא

אאאא٥א
١٠אא،אאאאK 

 
٢}١}٣Kאאא

אאאאW 
• WאאאKWאא

אאאאאאאאא
אאאאKאא،א

א،אא،א،אאאאK 
• אWאאאאאאאאW 

١K אאK 
٢K אאאאאאK 
٣K אאK 
٤K אאK 
٥K אאאאאאאאאאK 
٦K אאאא

אאאא
אאאK 

٧K אאא
אאאאאאאא

א 



א ١٥٧ אא 
אאא א אאאאא

 
 

- ٤١ - 

٨K אאאאאא
אאאאK 

٩K אאK 
١٠K אאאK 
١١K אא

אאK 
١٢K אאאאאK 
١٣K א

אאK 
• אאאאאאאKאאא

אאW 
١K אאK 
٢K אאK 
٣K אאאאאאK 
٤K אאאאאK 
٥K אאאאאאאK 
٦K אK 

אW 
aE אאאK 
bE אאK 
cE אאאK 

• אאאאKW 
aK אא١٠٠٠אא

אאאאאאא
אאאK 

bK אאא١٠٠٠٠א
אאאאK 



א ١٥٧ אא 
אאא א אאאאא

 
 

- ٤٢ - 

cK אאאאאא
אאאאאאאא

אאאאאאK 
dK אאאא

אאאאK 
• אאאא،

אאKאאאא
אאאאK 

• אאאאא،א
אאא،

אאא
 

• אאא
אK 



  

  

  

אאאאאאאא  

אא  







א






א




א



א




٤



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٤٣ - 

אאW 
אאאא 

 
אאW 

אא 
 

אאW 
אאאW 

١K אאאK  
٢K אאK 
٣K אאאK 
 

אאאW 
 אא٩٥K٪ 

 
אאאאW 

 ٣K 
 

אאW 
 Jאאא  
 Jאאאא 
 Jאאאאא 
 JאאK 
 

אאW 
 אאאאK 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٤٤ - 

١Kאאאא 
א אא     אא   

אאאאאKאא
אאאאאKאאא

אאאאאאאא
   א     א   א ، א

אאאאא.  

  א     Kא א  א  א
 אא א    ،אא   א

א،אאא
 Kאאא،

  א  א א אא א    K 
אאאאאאK 

 
אא،אאאא

אאW 
١K אאGood Manufacturing Practice (GMP) 
٢K אאאFאEHazard Analysis and Critical 

Control Point System (HACCP) 
٣K   א א   א א א  F EInternational 

Organization for Standardization (ISO)אאא٩٠٠٠L٢٠٠٠ 
  

٢Kאא Good Manufacturing Practice (GMP)   

אאאFאEא
 א א  K א א      

Fgeneric requirement Eא א אאא   א   ،  
אאאאK 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٤٥ - 

אאאאאא
 א אא    א א   א K ، 

א א א א Wא אא    א
א،אאאאאא،

אא،אאאאא،א 
אאK 

  
١}٢KאאאאW 

אאאאאא
אא،אאאFcross-contaminationKE

אאאאW 
١K א א  Wא א  א    ، אא  

אאFאאE،אא،
אאא،אאאא

אK 
٢K א אא    א א    א   

אאWאאאאאא
א אא א  Kאא  א

אא،אאאאאK 
٣K    א  א  אא    W  א אא

    אא ،א  ،  ، א F
אאאאאאאא

אא Eא  א    Kא   אK
אK 

٤K אא  Wא א      אא  א
אאאאאאK



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٤٦ - 

אאאאאאאאא
אאאא 

٥K א א   אא Wא א א א     א
אא               

א Kא  א ،
אאאK 

٦K אא Wאא ،אא،א ، א
אאKאאאאא

 אאא  א  ،א ،אא ،  אא א،
אאא

אאאאאא،אאא
 א א  אא   א א א  א

אאK 
٧K  א א   א אא       W 

אא،אא،א،אא،א
 Kאא

  
٢}٢KאאאאאW 
 אאא א  ،א א   א   א א

א،אאאא،א،אא،א
אאא،אאKאאKא

אאK
אאא

אאK 
 

٣}٢KאאW 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٤٧ - 

אאא
 אאא ،

אאאאאאאאאK
אאKאאאאאאא

א א   אא א     ،א    
אא Kאאאאא 

אאאאאאא
אאאאK 

אאאא،
  אא א   א   א  ،א   

א،א،
אאאאאאK 

אאאאW 
١K  א אFAlkalineWE א  FSodium hydroxideE ،

אא Kאא א
א K    K א    FٍSodium 

metasilicate E א    אא K
 אא   א FSodium carbonateE ، 

אאא 
אאאK 

٢K אאFPhosphatesWEאאFSodium 
tripolyphosphateE،אאא

א  K א   Kא  א   
FSodium tetraphosphateE 

٣K  א אFAcidicWE א  FPhosphoric acidE ،  
אאאאK



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٤٨ - 

 אFSodium bisulphateE ، א  א     
،אאא 

٤K  א  א  א אאFNeutral surface active agents, (surfactants)WE
FCationicE

אאK 
 

אאW 
١K א 
٢K אא 
٣K א א א ، א  FChlorine E א FIodine Eא 

FBromineEאאFQuaternary ammonium compoundsE،
אFPhenolicsE،אאאאאK 

 
אאאא،אא

אאKא
א     ،  א א        

אאאאאאאאאאאא
אאאאK 

 
٤}٢KאאאאW 

אאא א א אא، אא  א א
אאא،אאא

אאKאW 
١K אאאWאאאאאאאאא

אאאאאאאאK
אאאאאK 

٢K אאWאאאא
אאאאK



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٤٩ - 

 אאאאא،א،א،אאא 
،אאאא،אאא

אK 
٣K אאWאאאאאאאא

אאאאK 
 
٥}٢KאאאW 

אאא،א
א،אאאאאאאאK

אאאאא
אKאאאK

אאאאאK
אאאW 

• אאאK 
 Kאאאאאאא •
• אאאK 
 Kאאאאאאאא •
• K 

 
٦}٢KאW 

א  א K א א א        Kא א
א אא א א  א א 

אאאאKאא
אאאאאאאא،

אאאאאאאאא
אאאאאK 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא
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٣KאאאFאE 
 Hazard Analysis and Critical Control Point System (HACCP)   

אאאא
אאF،Eא

אאאאאאKאא
אא אאאא

 K        א   א  א 
אאאFspecific requirementEא

 אא  K א א١٩٦٨א אא
  א(Pillsbury)  א א (NASA) 

אאאאאאK
א١٩٧١א،אאאא

א،אKא،
אאאא،אאא،א

،אא  Kאא 
אאאאאK 

  
١}٣KאאFאE 

 Codex Alimentarius Commission Approach to HACCP.       
 א א   א     א   א  

אאאKאאW 
١K  
٢K אא 
٣K א 
٤K אאא 
٥K א אא א א    א    א 

א 
٦K אא 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٥١ - 

٧K אאאאא
K 

 
אא١٢אא
אאW 

١K  
٢K  
٣K אא 
٤K  
٥K אא 
٦K אאא،،

אאא 
٧K אא 
٨K אא 
٩K א 

١٠K אאא 
١١K א 
١٢K אא 

 
אאאאאK 

  
١KאW 

אK
  א   א   Kא א  ،  

א
אאKאאאאK 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٥٢ - 

٢KאW 
אא  א אאא K  

א،،אאאאאאK
א       א  א א   

אFpH E א  Faw KEא א ،א  א  ،  
א  ،א ، א אFא E ،אא א  

FpH،aw،אאE،א،אאFאאE،
א،אאאK 
  
٣KאאW 

א א    ، א א         
אאאאאאK 

 
٤KאW 

  אא אאאאא אאאאא
א  א  א  אא א  K א   א

אא،אאא،אאא
אאאאאא،

אא،אאאא،אאאא،אא،אא
אKא

 אאFאE،אאאFאאE،א
אאא،אאאאK 

  
٥KאאאW 

 א אאKא   
א    א   א א  אK   

אאאאאאאא
אאאK 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٥٣ - 

٦KאאW 
אאאאאא

אאאאאאאא
אKאW 

١K אאK    ٢KאK 
١K א  א Wא  אא     א 

אאאאאא
א     K     א   א

א  K  א  א א    א א
אאאאאאאאK

אאאאא
אאא،אאאא
א  א Kא א   א   א 

 אאאF
Eאאא Kאא

אאאאאאא
אKאאאאאאאא

אאאאאאאאK
   א    א אא ، א א  
אאאאK 

 
٢K אWאאאא

אאא Kאא
אאאאאאKא

א WWאא א א،W
א،א  א  K

א WW،Wאאא



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٥٤ - 

אא،Wא
אאאאאאאKא

אאאאK 
 

٧KאאW 
אאאאאאא

אאא
KאאאאאאKא

אא،אאא
אאאKאאא

אאKאאאאאא
 א א אא  א  K

 א א   א  א      
אאא،אא

אא     א  אא  K  א  ،א 
אאא،אאאאK

אאאאKW
KWאא

א،אאאאKא
אאאא،א

אא אאKאאא
אאאK٦אאאאאK

א،،א
Kאא،א

אאאאאKאאא
  א א  א    ، א  א 
אFאאאEאKא



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא
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אאאא
אאאK 

  

٦Wאאא

  
  حفظ ؟ للملات اعم مارس هناهل ت. ١س 

 لا

  هل هناك حاجة للتحكم عند 
  هذه النقطة من أجل السلامة

  ليست نقطة  لا
  تحكم حرجة

  يتوقف و اذهب للخطر التال
  ةالعملية الإنتاجيفي  المحدد

  نعم

 

 خطواتفي  يجب إجراء تعديل
  المنتج نفسه في  أوالإنتاج 

 

  هل هذه الخطوة مصممة خصيصا للقضاء على. ٢س 
  نعم  خطر أو لخفض إمكانية حدوث خطر إلى مستوى مقبول

 لا 

  هل يمكن حدوث تلوث بالخطر المحدد لمستوى أعلى مما. ٣س 
  مقبول هل يمكن أن يزداد الخطر إلى مستوى غير هو مقبول أو  

  توقف و اذهبليست نقطة تحكم   لا
  يللخطر التال

 

  نعم

  هل توجد معاملة لاحقة تزيل الخطر المعين. ٤س 
  أو تخفض إمكانية حدوثه إلى مستوى مقبول

  نقطة تحكم حرجة  لا

 توقف و اذهب للخطر التالىليست نقطة تحكم  نعم

  :بالتتاليأجب على الأسئلة 

  نعم



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٥٦ - 

٨KאW 
אאאאאאKאא

א א      א א    K א א
אאאאאKWאא

 אא K
אאאאא

אאאKW٧٣א˚١٥،אא
٥}٧١˚١٥Kאא٧٠˚١٥אKW

  א   א א  א  KW
א،אא،א،אאא٧٣٥}٧١˚

،אאא٥}٧١˚KWאא
אאאאK،אא٥}٧١א˚١٥

אאאאאא
א K   א א ،א   ،א ،א

אא،אאא،K 
  
٩KאW 

 א א אא א ، אא
אWאאאאאאא

אאאא
Kאא،אאאא

אא،אאאאאK
א  א  א  K

אא  א אאאא
،אאא،אאא،אא،אא

אאאאאאאאאאK 
 

  



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٥٧ - 

١٠KאאאאאW 
 אאאאאאא א    א

אאאאK
אאאאK

אאאאאא
אKאאאאא

א ،א א   ،א    ،  א  א
אKא ٩٠٠٤אL٢٠٠٠אאא   K،

 א  א  ، אא א   א   א  
א א K א    א א   אא א

אא א אKאאא  א
אאאאאK 

  
١١KאאW 

אאא،אאאאKא
אאאאאא

אא Kא
א א   א  Kא א א     K

،אא،א
אKאאW 
• אאאאK 
• אאא 

K 
• אאאK 
• אאאאאK 
• אאאK 

 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٥٨ - 

א א א  א  א  א   א 
א Kאאאאאאא

 Kא א      א    אא   א
אאKאא

אאאאK 
  

١٢KאאW 
אאאאאאא،

 א   א      א אא   א K
אKWא،אאא

אאא،אאאאא
אאא،א،אא،אאא

אאאאK
Wא    ، א א א  א   א 

אאKWאאאFאא،
א،אאאא،אKEאאKא

٩٠٠٤אL٢٠٠٠אK 
                                                   

٤KאאאW 
 א אF E  א אאא ٩٠٠٠ א

אאKאאאאאאא،
١٩٤٧אאKא

אאאאאאאKא
ISO אא      א א    

אאאIsosK 
אאאאאאאKא

א  א     א Kא אא  אא א 
אאאKאאא٧٥٪א



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٥٩ - 

אאאאKאאאאא٤٥א
אאאאKאא٩٠٠٠١٩٨٧

١٩٩٤א٢٠٠٠٩٠٠٠L٢٠٠٠K 
 

١}٤Kאא٩٠٠٠L٢٠٠٠אאאW 
١K אא٩٠٠١L٢٠٠٠אא JאKאא

אא،אאא
אאאאK 

٢K אא٩٠٠٤L٢٠٠٠אא JאאK
אאא،אא٩٠٠١L٢٠٠٠א
אאאאא

א٩٠٠١L٢٠٠٠K 
אאא (generic) א

،K
אאאאאאא

אאאאKאאא
אאאאאאK 

 
٢}٤Kאא٩٠٠١L٢٠٠٠ 

אא٩٠٠١L٢٠٠٠٨W 
 

אאWא 
١K אאאא

אאא
אאאK 

٢K אאא
Kאאא



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٦٠ - 

א،אאאאא،
א 

 
אאWאא 

אאאא 
ISO 9000:2000, Quality management systems-Fundamentals and vocabulary
אאאאאאאאאאאK 

 
אאWאא 

אאאא٩٠٠٠אK 
 

אאאWאא 
١K Wאאאא

אאאKאאאא
FאאאאאאאאE،

א،אא
א  ،  א א  א   אאא א ،

אאK 
٢K א W  א      א א  

א،،א א، א 
אאאאK 

   אא       א   א 
אאא،אא K

אאאאאאאא
Kאאאא

אאאK 
 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٦١ - 

אאWאא 
١K אאאWאאאאאאא

אאאK 
٢K אאWאאאאLאא

אאK 
٣K א W    א אא א   א  ، 

אאאא אאא ،
א        א  א ،א א  

אK 
٤K אWאאאאאאא

אאאאאאאאK 
٥K א ،אא  אW א אאאא  

א،אא
  א אא א   K     א אא 

אאאאאאK 
٦K אאאWאאאאא אאא

 אא     א ،   Kאא   
  א א  א  א א    א  

אאK 
 

אאWאאא 
١K אאW  א א  א אא  א

א،אאK 
٢K אאאWאאאא

אאא،א،אאאK 



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٦٢ - 

٣K א אW      א א   א א א 
א  Kא  א א ،אא ،א ،א א

אK 
٤K אWאאא 
 

אאWאא 
١K אאWאאאא

א ،א א   ،א אא ، א  א  א 
אאK 

٢K   א W א א  ،   א 
אאאאאאא

אאאאאKא
אאאאאא

אK 
٣K אאW،אא

א  Kא  א  א   ،א   א 
א  א ،     א  א    

אא Kאא
אא،א
אאאאKאא

K 
٤K אאWאא אאאא  K

אאאאא
א     Kא א א  א  א

،אאאאאK 
٥K אאאWאאא

Kא،



א ١٥٧ אאא 
אאא א אאאא

 
 

- ٦٣ - 

אא،אאאא،א א  
אא K  א א      א  

אKאאאא
א   K   א  א   
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